FERMICOMPLEX MOMENTO TIPOS DE UVAS:
COMPOSICION A IEAElE APLICACION AEEIRITE Nl
|Nitr(’)gen0 organico mas Nutri ivad IBLANCAS: Chenin- Chardonay- Riesling -Semillon -
inorganico més cortezas fathjct)rrI?jgtzuaCetlr\\j?v:r:c)i/a Torrontés —Sauvignon Blanc.
FERMICOMPLEX de levaduras e e do MEDIA 20g/hl-28.5mgl
fermentacion T!NTAS: (.Ia berngt Sauvignon- Malbec —Mer'lot-Syrah -
Pinot Noir -Sangiovese—Bonarda- Tempranillo.
s, ——
Esteroles, acidos grasos|| Nutriente activador y BLANCAS: Chenin- Chardonay- Riesling -Semillén -
poliinsaturados, factor de Torrontés —Sauvignon Blanc.
FERM IC().‘,O(I:\/I PLEX vitaminas y supervivencia para || REHIDRATACION | 20g/hl- 4mg/l
FORCE micronutrientes mitad de TINTAS: Cabernet Sauvignon- Malbec —Merlot-Syrah —
fermentacién Pinot Noir -Sangiovese—Bonarda- Tempranillo
s,
Alto contenido Nutriente organico BLANCAS: Chenin- Chardonay- Riesling -Semillén -
glutation y precursores rico en glutatién. Torrontés —Sauvignon Blanc.
Prevencion de la
FERMICOMPLEX G+ e ) INICIO 20g/hl - 5mgl/l
oxidacion. ACt'V?gor g g TINTAS: Cabernet Sauvignon- Malbec —Merlot-Syrah —
de la fermentacion Pinot Noir -Sangiovese—Bonarda- Tempranillo.
Protector de aromas
S
100% nitrégeno amino, Nutriente organico BLANCAS: Chenin- Chardonay- Riesling -Semillén -
a.a. precursores de rico en glutation. orrontés -SauvignonBlanc.
aromas Prevencion de la
FERMICOMPLEX idaci6 vad INICIO 20g/hl - 4mg/I )
ORGANIC oxidacion. AC“V?, or INTAS: Cabernet Sauvignon- Malbec —Merlot-Syrah -
de la fermentacion PinotNoir -Sangiovese—Bonarda- Tempranillo.
Protector de aromas



